ResearchGate

See discussions, stats, and author profiles for this publication at: https://www.researchgate.net/publication/367206904
FARKLI iKi INCIR GENOTIPINDE FENOLIK MADDE iCERIKLERI

Article - December 2022

CITATIONS READS

0 127

6 authors, including:

Turan Karadeniz Tuba Bak
Bolu Abant Izzet Baysal University Pamukkale University

24 PUBLICATIONS 54 CITATIONS 24 PUBLICATIONS 73 CITATIONS
SEE PROFILE SEE PROFILE
Berna dogru Levent Kirca
=R | N ! - .
Igdir Universitesi Pamukkale University Faculty of Agriculture
8 PUBLICATIONS 23 CITATIONS 12 PUBLICATIONS 16 CITATIONS
SEE PROFILE SEE PROFILE

All content following this page was uploaded by Tatjana Koka Kokaj on 17 January 2023.

The user has requested enhancement of the downloaded file.


https://www.researchgate.net/publication/367206904_FARKLI_IKI_INCIR_GENOTIPINDE_FENOLIK_MADDE_ICERIKLERI?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_2&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/publication/367206904_FARKLI_IKI_INCIR_GENOTIPINDE_FENOLIK_MADDE_ICERIKLERI?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_3&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_1&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/profile/Turan-Karadeniz?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_4&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/profile/Turan-Karadeniz?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_5&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/institution/Bolu-Abant-Izzet-Baysal-University?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_6&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/profile/Turan-Karadeniz?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_7&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/profile/Tuba-Bak?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_4&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/profile/Tuba-Bak?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_5&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/institution/Pamukkale-University?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_6&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/profile/Tuba-Bak?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_7&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/profile/Berna-Dogru-2?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_4&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/profile/Berna-Dogru-2?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_5&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/institution/Igdir-Ueniversitesi?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_6&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/profile/Berna-Dogru-2?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_7&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/profile/Levent-Kirca?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_4&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/profile/Levent-Kirca?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_5&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/profile/Levent-Kirca?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_7&_esc=publicationCoverPdf
https://www.researchgate.net/profile/Tatjana-Kokaj?enrichId=rgreq-f3d1fe9db03cad8fc66434ad2611a3ca-XXX&enrichSource=Y292ZXJQYWdlOzM2NzIwNjkwNDtBUzoxMTQzMTI4MTExMzU3MTI0MUAxNjczOTgyNjM2MTY3&el=1_x_10&_esc=publicationCoverPdf

5™ International Agricultural Congress 5-6 December 2022 (Online)
FARKLI iKi INCIR GENOTIPINDE FENOLIK MADDE ICERIKLERI

Turan Karadeniz!, Tuba Bak'", Berna Dogru Cokran?, Levent Kircal, Emrah Giiler?, Tatjana Kokaj?

“IPamukkale University, Agriculture Faculty, Denizli, Tiirkiye
2Bolu Abant izzet Baysal University, Agriculture Faculty, Bolu, Tiirkiye
3Agriculture University of Tirana, Institute of Plant Genetic, Albania

*Sorumlu yazar:bak_tuba@hotmail.com

Ozet

Incir Anadolu'da yiizyillardir yetistirilen 5nemli meyve tiirlerinden biridir. Tiirkiye’ de Ege Bolgesi disinda incir
genellikle diger meyve tiirleri ile karistirilarak veya yol kenarlarinda bordiir bitkisi olarak yetistirilir. Bu liretim
genellikle yerel cesitler veya genotipler ile yapilmakta olup, meyveler sofralik ve regellik olarak
degerlendirilmektedir. Bolu ili Seben ilgesine bagli Celtikderesi bolgesinde orman bitkisi olarak dogal incir
agaclar1 bulunmakta ve yore halki bu agaglarin meyvelerini toplayarak sofralik ve regellik olarak kullanmaktadir.
Bu calisma, Celtikderesi Ulugay1 mevkiinde 640-675 m rakimda yetisen yaslar1 tahminen 50-150 yil arasinda
degisen iki genotipin fenolik bilesiklerinin belirlenmesi amaciyla yiriitilmiistiir. Calismada 10 farkli fenolik
bilesik tespit edilmis, Gallik asit, Katesin ve Rutin miktarlar her iki genotipte de diger fenolik bilesiklere gore
zengin igerige sahiptir. G640 nolu genotipde katesin 7.00 mg/100 g FW, gallic asit 3.22 mg/100 g FW ve rutin
6.56 mg/100 g FW; G675 nolu genotipde ise katesin 9.11 mg/100 g FW, gallic asit 6.56 mg/100 g FW ve rutin
1.38 mg/100 g FW olarak tespit edilmistir.

Anahtar Kelimeler: Incir, Fenolik bilesik, Genotip, Celtikderesi, Ulu Cay1

Phenolic Substance Contents in Two Different Fig Genotypes

Abstract

Fig is one of the important fruit species grown in Anatolia for centuries. In Tiirkiye, outside the Aegean region,
figs are usually grown mixed with other fruit species or as a border plant on the roadsides. This cultivation is
usually done with local varieties or genotypes, and the fruits are evaluated as table and jam. In the Celtikderesi
region of the Seben district of Bolu province, there are natural fig trees as a forest plant, and the local people
collect the fruits of these trees and use them as table and jam. In this study, which was carried out to determine
the phenolic compounds of the two genotypes monitored for cultivar development, two genotypes with an
estimated age of 50 to 150 years, grown at an altitude of 640-675 m in the Ulu Cayi locality of Celtikderesi
village, were evaluated. In the study, 10 different phenolic compounds were determined, Gallic acid, Catechin
and Rutin amounts were found to be rich in both genotypes compared to other phenolic compounds. In genotype
G640, catechin was 7.00 mg/100 g FW, gallic acid 3.22 mg/100 g FW, and routine 6.56 mg/100 g FW; In the
genotype G675, catechin was determined as 9.11 mg/100 g FW, Gallic acid 6.56 mg/100 g FW, and routine 1.38
mg/100 g FW.

Keywords: Fig, Phenolic compound, Genotype, Celtikderesi, Ulu Cay1

Giris

Incir Anadolu’ dan Iran, Suriye, Kafkaslar ve Hazar denizine kadar yayilmis, diinyanin birgok iilkesinde
yetisen en eski meyvelerden biridir (Abdelsalam ve ark., 2019). 1264943 ton diinya incir iiretiminin (FAO, 2022)
%25.29’unu Tiirkiye karsilamaktadir (TUIK, 2022) ve Tiirkiye diinya incir iiretiminde ilk sirada yer almaktadir
(Karadeniz, 2021).

Incir kendine has aromasi olan, besleyici ve lezzetli bir meyvedir. Incirin igeriginde A, E, K vitaminlerin
bulunmasi, lif bakimindan zengin olmasi, omega 3 ve omega 6 gibi yag asitleri barindirmasi sebebiyle saglik
acisindan da son derece dnemli bir meyvedir. Saglik agisindan faydali olan incirin yiiksek tibbi degeri igeriginde
bulunan farkli fitokimyasallarin varligina baghdir (Hussain ve ark., 2021). Fitokimyasallar meyve, sebze ve
cesitli bitkisel tirinlerin biinyelerinde bulunur ve onlara 6zgii 6zellikleri olustururlar (Karabulut ve Yemis, 2019).
Fenolik bilesiklerin ana gruplarindan biri, birgok meyve ve sebzenin ve bunlardan elde edilen sarap ve ¢ay gibi
tiriinlerin tadina ve rengine katkida bulunmada 6nemli olan flavonoidlerdir (Croft, 1998). Bu bilesikler bitkilerin
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savunma mekanizmalarinda da goérev almaktadirlar (Karabulut ve Yemis, 2019). Son yillarda 6zellikle beslenme
aliskanliklarinin degismesi ile insanlar tarafindan koruyucu ozellikleri yiiksek, fenolik bilesikler bakimindan
zengin gidalar daha ¢ok tercih edilmektedir. Fenolik bilesikler bitkilerde yaygin olarak bulunur (Harborne, 1973;
Cheynier, 2012). Fenolik bilesikler bakimindan zengin meyvelerden biri olan incir, her ekolojiye kolay uyum
saglayabilen bir meyvedir. Incirde fenolikler arasinda fenolik asitler (klorojenik asit, gallik asit, sinerjik asit,
ellagik asit), flavonoidler (katesin, epikatesin, polimerik prosiyanidinler, rutin, siyanidin-3-O-rutinosid,
kaempferol-3-glucoside, kaempferol-3-O-rutinoside, quercetin 3-glucoside, quercetin-3-O-rutinoside, quercetin-
3- galaktosid, apigenin-C-hekzosit-pentosit) ve antosiyaninler bulunur (Kebal ve ark. 2022). Farkli renk
gruplarina sahip olan incirlerin bazi fitokimyasal igeriklerinde 6nemli farkliliklarin oldugunu 6zellikle mor ve
siyah renkli olan incirlerin yesil ve sar1 renklilere gore toplam antioksidan kapasitesinin 2 kat, toplam
antosiyaninlerin 15 kat ve toplam fenollerin 2.5 kat daha yiiksek oldugu bilinmektedir (Caliskan and Polat, 2012).
Meyvenin albenisini belirleyen renk o6zellikleridir. Ekolojik faktorler meyve kabuk rengi iizerine etkili
olmaktadir (Karadeniz ve ark., 2021). Meyve renk olusumundan antosiyaninlerin olusumundan 1siklama ve
sicaklanmanin ana faktor oldugu ve gorsel renk degerlendirmelerinden ziyade renk dl¢iimlerinin sayisal verilere
gore degerlendirilmesi hasat zamaninin tespitinde 6nem tasimaktadir (Caliskan ve Polat, 2012).

Tiirkiye’ de Ege bolgesi disindan incir genellikle diger meyvelerle karisik olarak evlerin bahgelerinde veya
smir agaci seklinde yetistirilir. Genel olarak farkli yorelerdeki incirler sofralik ve regellik olarak
degerlendirilmektedir. Bu iiretim genellikle yerel gesitlerle veya genotiplerle olmaktadir. Incirde biiyiik
meyveler taze olarak tiiketilirken kii¢iikk meyveler genelde taze tiiketim diginda konserve (Hssaini ve ark., 2020)
ve regel olarak degerlendirilmektedir. Dolayisiyla iilkemizin her biri kdsesinde hem sofralik hem de diger tiiketim
sekillerine uygun zengin incir genetik kaynaklar1 bulunmaktadir. Bu genetik kaynaklar1 belirlemek, {istlin
bireyleri ortaya ¢ikarmak ve degerlendirmek seleksiyon ¢alismalari ile miimkiin olmaktadir. Ulkemizde sofralik
ve recellik olmak iizere ¢ok sayida genotip ve yerel cesit seleksiyon ¢alismalari ile ortaya ¢ikarilmistir. Bu
arastirmada Bolu ili Celtikderesi bdlgesinde orman bitkisi olan, dogal olarak yetisen ve yore halki tarafindan
sofralik ve recellik olarak degerlendirilen iki farkli incir genotipinde fenolik iceriklerini belirlemek amaciyla
yirtitilmiistir.

Materyal ve Metot
Materyal
Arastirma materyalini Bolu ili Seben ilgesi Celtikderesi Ulu Cay1 bolgesinde yetisen iki farkli incir genotipi

olusturmaktadir. Seleksiyon ¢alismalari sonucunda iki incir genotipinin meyve 6zellikleri bakimindan diger incir
genotiplerine gore degerlendirilebilir oldugu belirlenmistir (Sekil 1., Sekil 2., Cizelge 1.).
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Sekil 1. Genotiplerin bulundugu alan
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Sekil 2. G640 ve G674 nolu genotipler

Cizelge 1.incir genotiplerine ait pomolojik ve kolorimetrik 6zellikler

Meyve Ozellikleri G640 Genotip G675 Meyve Ozellikleri G640 Genotip G675
E MA (g) 1459 a 9.58b L 34.02 29.88
o = MB (mm) 26.35a 21.63b = a 13.52 8.99
>3 MC (mm) 32.20a 27.12b S b 6.00 b 0.82b
8O MSi 1.23 1.27 ~
E ﬁ SCKM (%) 21.00 25 00 _§ Chroma 15.07 9.38
L > H 4.75 478 v
1S P ) ' 0
s TEA (%) 047 056 hue 21.7 179.6
_ Tad 45 45 L 32.35b 4151a
> = Aroma 4.0 4.0 T a 25.04 21.59
2 3=  Cekirdek Cok Cok 2 2 b 20.48 b 26.05a
© 5N Yarilma Cok Cok s = Chroma 32.45 33.90
Soyulma Kolay Orta hue® 39.45b 50.67 a

*P < 0.05'te anlaml1 farki gosterir.
Metot
Fenolik bilesik analizleri

Seleksiyon yapilan iki incir genotipinde fenolik bilesikler Pehluvan ve ark. (2015)’nin ydntemine gore
belirlenmistir. Genotiplerde 5 gr meyve 6rneginin lizerine 10 ml ¢oziicli (%50 Su:% 50 Asetonitril) eklenerek
homojenizatérde ezme islemi yapilmistir. Daha sonra 15 000 rpm hizda 15 dakika santrifiij edilmistir. Ust kisim
0.45 um siringa filtreden (polytetrafluoroethylene-PTFE) siiziilmiis ve viyallere eklenerek enjeksiyona hazir hale
getirilmistir. Fenolik madde standartlar1 olarak Chlorogrnic acid (LGC-Dr. Ehrenstorfer Standards GmbH C
11415750), Caffeic acid (LGC-Dr. Ehrenstorfer Standards GmbH C 10934700), Rutin hydrate (Sigma R5143-
50G), Q-coumaric acid (Aldrich H22809-5G), myricetin (sigma 70050-25mg), p-coumaric acid (Fluka 55823-50
mg), syringic acid (Chem Service NG-17689-1G), gallic acid (Chem Service N-12105-2G), quercetin (Chem
Service NG-BS100-1G) ve catechin (Fluka 43412-10mg) kullanilmistir. Fenolik maddelerde yiiriitme ve okuma
metodu olarak Shimadzu CTO-20A HPLC sistemi kullanilmistir. Sisteme Shimadzu marka SIL-20A HT model
otomatik ornekleyici eklenmis ve Sistemde; DGU-20A5 degazer sistem, LC-20AT model pompa, SPD-M20A
model diode array detector (DAD) dedektor kullanilmistir. Mobil faz A % 2 asetik asit (v:v), mobil faz B % 50
asetonitril+% 50 asetik asit (%0.5 lik), mobil faz C % 100 asetonitril, mobil faz D (¢oziicii) % 50 asetonitril + %
50 deiyonize su. Oncesinde ultrasonik su banyosunda gazi alinmistir (degazer edilmistir). Toplam akis siiresi 60
dakika olarak belirlenmistir. Akis hiz1 (pump flow) 1.2 mL/dak, firm sicakligi (oven temperature) 40° C, sistem
basinci (pressure limits) 0-200 bar olarak ayarlanmistir. Kullanilan kolon; GL Sciences Inc. Inertsil ODS-3, 5
um, 1.D/L: 4.6 x 250 mm, enjeksiyon hacmi 20 mikrolitre olarak belirlenmistir.190-800 nm dalga boyunda okuma
yapilmistir. Hazirlanan 6rnek 1.5 mL kapasiteli viyal icerisine doldurulmus ve tiim 6rnekler oto drnekleyiciye
(autosampler) dizilmistir. Standartlarin tutulma zamanlar1 belirlenmis ve daha sonra yapilan kalibrasyon ile
okumalar yapilmistir (Sekil 3).
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Sekil 3. Fenolik asit standartlarinin tutulma zamanlari
Istatistiksel analizler
Aragtirilan genotiplerin degerlendirilmesinde One Way Anova Tek Yo6nlii Varyans analizi kullanilmistir.
Bulgular ve Tartisma

Fenolikler meyvelerin karakteristik 6zelliklerinin belirlenmesinde katkis1 olan bilesiklerdir. Bu bilesikler
meyvelerde tat, ac1 ve burukluk 6zellikleri vererek meyvelerin aromasina katki saglarlar (\Veberic ve ark., 2008).
Arastirmamizda fenolik asitlerden Gallic, Chlorogenic, Caffeic, Syringic, P-coumaric ve Q-coumaric asit
belirlenmistir. Her iki genotipte de gallic asit ve Chlorogenic asit varlig1 diger fenolik asitlerden daha fazla oldugu
belirlenmistir (Cizelge 2). Arastirmamizda incir genotiplerinde belirlenen fenolik asitlerden gallic asit 3.22
mg/100 g FW (G640) ve 6.56 mg/100 g FW (G675), meyvelerde acilik ve burukluk tadin1 veren Chlorogenic asit
1.75 mg/100 g FW (G640) ve 0.55 mg/100 g FW (G675) olarak belirlenmistir. Gallic asit iyi bilinen bir
polifenoldiir ve giiclii bir antioksidandir (Verma ve ark., 2013) ve apaptozu inhibe ederek saglikli kisilerde
koruyucu rol oynamaktadir (Zahrani ve ark., 2020). Genotiplerimizde Gallic asit degerlerimiz Veberic ve ark.
(2008) ve Khadhraoui ve ark. (2019)’ dan yiiksek miktarlardadir. Saleem ve ark. (2022) incirde yiiksek gallic asit
miktari rapor etmislerdir. Bitkilerin ve meyvelerin farkli kisimlarinda da ¢ok yaygin olarak bulunan Chlorogenic
asit Vallejo ve ark. (2012) ve Veberic ve ark. (2008) ile kismen benzerlik géstermektedir. Calismamizda
belirlenen diger fenolik asitlere gore Caffeic, P-coumaric ve Q-coumaric daha az miktarda tespit edilmistir
(Cizelge 2). P-coumaric degerlerimiz Khadhraoui ev ark. (2019) ile benzerlik gostermektedir.

Genotiplerimizde tespit edilen flavanoidlerden en fazla Catechin varligina sahip oldugu belirlenmistir. G640
nolu genotipte Catechin 7.00 mg/100 g FW iken G675 nolu genotipte 9.11 mg/100 g FW olarak belirlenmistir.
Yine genotiplerde Rutin 1.38 mg/100 g FW (G675) ile 2.45 mg/100 g FW (G640) arasindadir (Cizelge 2).
Genotiplerimiz yiiksek oranda Catechin ve Rutin icermektedir. Katesin degerlerimiz, Veberic ve ark. (2008)’in
degerlerinden yiiksek miktarlardadir. Rutin degerlerimiz ise Veberic ve ark. (2008), Russo ve ark. (2014) ve
Khadhraoui ve ark. (2019)’un verilerinden diisiik sonuclar gostermistir. Arastiricilarin bildirdigi rutin
degerlerinin daha yliksek olmasi, genotipik 6zellikler yaninda, farkl: iklim ve hava kosullarinda fenolik sentezinin
daha yiiksek olmasindan kaynaklanabildigi diisiintilmektedir.

Cizelge 2. Phenolic contents of fig genotypes
Phenolic contents Genotip

(Mg/100 g FW) Retention Time G640 G675

Gallic 6.239 3.22b 6.56 a

Chlorogenic 15.658 174 a 0.55b

Phenolic acids Caffeiq 16.908 0.38a 0.32b
Syringic 18.950 0.52 0.53

P-coumaric 20.917 0.45a 0.33b

Q-coumaric 26.684 0.66 a 0.43b

Catechin 34.800 7.00b 9.11a

Flavonoids Rutip _ 37.688 245a 1.38b

Myricetin 41.513 144 a 0.61b

Quercetin 46.559 0.72a 0.70b

*P < 0.05'te anlaml1 fark: gosterir.
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Sonug¢

Bu arastirmada Bolu Seben ilgesi Celtik Deresi mevkiinde bulunan timitvar iki incir genotipinin biyokimyasal
ozellikleri belirlenmistir. Caligmada iki genotipinde zengin fenolik asitler ve flavonoidler bakimindan oldukga
zengin oldugu, 6zellikle gallic asit, catechin ve rutin degerlerinin diger fenolik igeriklere gore daha yiiksek oldugu
belirlenmistir. Fenolik bilesikler genis bir biyokimyasal 6zellik yelpazesine sahip, serbest radikalleri ndtralize
ederek etkisiz hale getiren, diger bir tabirle oksidatif stresi azaltan antioksidanlarca zengindir. Bu calismada
arastirilan incir genotiplerindeki fenoliklerin varliginin, sagliga faydali 6zelliklerinden dolay: tiiketiciler igin
ozellikle 6nemli olabilecegini gostermistir. Bu genotiplerin hem fizikokimyasal 6zellikleri hem de biyokimyasal
ozellikleri bakimindan ileride ytiriitiilecek ¢aligmalara katki saglayacagi diigiiniilmektedir.
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